
 

 

 

 

 

 

 
Zu Wein, Bier oder einfach Vorweg 
 

Caprese                                                                 7.50 € 
Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum 
Balsamico und Olivenöl, Brot und Butter  

 
Carpaccio vom Rinderfilet   10.50 € 

mit Feldsalat und Parmesankäse(1) 
 

Kalte gebratene Entenbrust 9.50 € 

mit Feldsalat, Preiselbeersahne 
 

2 Garnelenspieße in Knoblauchöl 10.50 € 

mit Stangenbrot , Salatgarnitur 
 

Gebackener Camembert  6.50 € 
mit Krustelpetersilie, Preiselbeeren, Schwarzbrot und Butter 
 

 

Suppen heiß und begehrenswert 
 

Klare Tomatensuppe  3.90 € 
mit Baguette 
 

Pikante Zwiebelsuppe 3.90 € 
mit Käse(1) überbacken 
 

Gulaschsuppe(1) 4.50 € 
mit Brot 

 
Hausgemachte Spinatcremesuppe                  4.90 € 
mit Schinkenstreifen(6,7) und Fetakäse, Brot  

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
Salate und Co. 
 
Rucola-Orangensalat 9.50 € 
mit gebratenen Honigchampignons und Walnüssen 
 

Rucolasalat in Balsamicodressing 10.50 € 
mit gebratenen Schnitzelstreifen in der Parmesanhülle(1) 
 

Großer Salatteller „Leicht“ 11.00 € 
Bunte Salate  mit Streifen von der 
gebratenen Geflügelbrust, Croutons und Obst   ( Klein 8,00 €) 
 

Großer Salatteller „Argentina“ 13.50 € 
Knackige Saisonsalate mit Rinderfiletspitzen, 
gebratenen Champignons, Brotcroutons               ( Klein 10,50 €)  
 

Unsere Dressings zur Auswahl:  
Cocktaildressing (8) 

Frenchdressing 

Balsamicodressing 

 

 
Für den kleinen Hunger  
 

Ofenkartoffel                                                       6.50 € 
mit Spinat und Fetakäse gefüllt                   
 

Gebratener grüner Spargel                              13.50 € 
mit Riesengarnelen und Kartöffelchen 
pikanter Dip                                  
 

Gegrilltes Schweinefiletmedaillon      12.50 € 

auf geschmortem Champignon-Tomatengemüse 
Kartoffelrösti 
 

Herrentoast, mit gebratenem Schweineschnitzel,        9.50 €                                

Champignons, Tomaten und Sc. Hollandaise(1)                                                                              
überbacken, Salatgarnitur  
 



 

 

 
 
 
Fleisch und Meer 
 
Gebratenes Zanderfilet  16.50 € 
in Weißweinsauce mit Krabben 
auf einem Nudelnest, frischer Feldsalat 
 

Medaillons vom Seeteufel                              19.50 €  
in Olivenöl gebraten  
mit Blattspinat und getrockneten Tomaten 
Rosmarinkartoffeln 

 
Rotbarschfilet            15.50 € 
auf einer pikanten Tomatensauce 
Kartöffelchen und gemischter Salat  
 

Grillteller nach „Art des Hauses“ 17.50 € 
mit verschiedenen Fleischsorten, Saucen, Kräuterbutter 
geschmorten Zwiebeln, Salatteller und Kartoffelrösti 
 

Geschnetzelte Schweinefiletspitzen 15.50 € 
in Senfrahmsauce  
mit Champignons und Lauchzwiebeln,  
Kartoffelrösti und bunter Salatteller 
 

Schweinerückensteak „Cordon bleu“           13.50 € 
gefüllt mit Schinken(6,7) und Käse(1)   
dazu Tomatensalat und Bratkartoffeln                               
 
Jägerpfanne                                                         12.50 € 
2 Schweinerückensteaks mit frischen  
Rahmchampignons,  
Pommes frites und bunten Salaten                                      
 
Fück´s Schnitzel in der Laugenpanade             14.50 € 
auf Bratkartoffeln, Feldsalat 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 
Steakvariationen 
 

Hüftsteak  vom Grill 
mit Steaksaucen und Kräuterbutter 
ca. 200g    19.50 €  /  ca. 300g  24,50 € 

              
Filetsteak  vom Grill 
mit Steaksaucen und Kräuterbutter 
ca. 200g    24.50 €  /  ca. 300g  29,50 € 
 
zu jedem Steak 2 Beilagen nach Wahl inklusive 

 

Pommes, Kroketten, Bratkartoffeln, 
Rösti, Ofenkartoffel,  
gemischter Salat, Feldsalat, Tomatensalat  
geschmorte Zwiebeln  
Blattspinat, Grillgemüse, Broccoli  
Pfeffersauce, Sc. Hollandaise(1), Champignonsauce  
 
 
 
 

Nudelgerichte  
 

Bandnudeln in Sahnesauce 11.00 € 
mit Blattspinat und Zanderstreifen, Parmesan(1) 
 

Bandnudeln  10.50 € 
mit gebratenen Flusskrebsen 
in roter Curry-Sahnesauce, Feldsalat 
 

Bandnudeln 9.50 € 
in Schinken-Sahnesauce mit Rucola, Salat  

 
 
 



 

 

 
 
 
Desserts 

 
Kleiner bunter Käseteller  5.50 € 
mit Brot und Butter 

 

 

Amarettosabayone  6.50 € 
mit frischen Früchten und Walnuss Eis  
 

Weiße Mousse  6.50 € 
im Fruchtspiegel mit gebackenen Apfelringen 
 

 
Lauwarme Calvados-Apfelspalten 6.50 € 
mit Walnußeis 

 
 
Eis mit heiß 6.50 € 
Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce, 
oder heißen Kirschen, Schlagsahne 
 

 
Französischer Apfelcrêpe mit Calvados 7.50 € 
dazu Vanilleeis  

 


